
 
9 月のワイン・ディナーのテーマはカリフォルニアに戻ってベリンジャー。アメリカのワイン専門誌
『ワイン・スペクテーター』で赤と白の両方のワインが『ワイン・オブ・ザ・イヤー』に選ばれた史上

初のワイナリーであり、もう1つの専門誌『ワイン・アンド・スピリッツ』においては、『ワイナリー・オ
ブ・ザ・イヤー』を 2008年までの 22年間で 11回受賞という輝かしい歴史をもっています。 
September’s wine dinner at Cardenas Charcoal Grill features Beringer which 
was established in 1876 in Napa Valley. The winery is the first to have been 
awarded Wine Spectator’s prestigious “Wine of the Year” award for both red 
and white wines. It has been also selected by Wines & Spirits magazine for the 
“Winery of the Year” 11 times in 22 years before 2002. 
大手のワイナリーには手厳しいロバート・パーカーさえも、『世界で最も優れたワインを生産す

る完全なるプロフェッショナル集団』であると評価しています。 
Even Robert Parker, usually not so enthusiastic about large wineries, stated 
that “Beringer is a team of complete professionals producing the highest 
quality of wine”. 
カーディナス・チャコール・グリルは、このベリンジャーが運営するアンバサダー・クラブの会員にな

って久しく、一般の市場には出回る事のないワインも入手可能。今回はベリンジャー・ヴィンヤ

ードから 3種類と、長い間ベリンジャーにおいてナパの栽培責任者を務めているロバート・シュ
タインハウアーが、サンタ・バーバラでTAZという名前で展開するベリンジャー傘下のブティック・
ワイナリーから 2種類を楽しんでいただけます。 
Being a member of Beringer’s prestigious Ambassador Club, Cardenas 
Charcoal Grill is privileged to be able to source rare wines usually unavailable 
to the general public. At this month’s dinner, you will taste 3 wines from 
Beringer Vineyards in Napa, in addition to 2 from a boutique winery in Santa 
Barbara called TAZ directed by the legendary vineyard manager of Beringer in 
Napa Valley, Robert Steinhauer   
そして勿論、それらのワイン 5種類は、特別コースの料理と一緒に楽しんでいただけます。 
And as usual, the restaurant’s skilled chefs will be preparing a 5 course dinner 

menu made especially for the 5 wines to be tasted. 
☆★☆★☆ 

日時： 9月 26（日）  受付 19：00  ディナー開始 19：30 
Date: Sunday, September 26 Doors Open at 7:00 pm & Dinner Starts at 7:30 pm 
会費： お一人様 7,000 円（料理・ワイン・サービス料・消費税込み） 
Price: 7,000 yen per person for food and wines (Service charge and tax inclusive) 
定員： 30 名様 Number of Seats Available: 30 
For Reservations and Inquiries, please contact the Restaurant at 03-5428-0779 


